PADERNO

WORLD CUISINE

SERIES 15500 3-PLY

INDUCTION
W reAry!

COPPER COOKWARE
PENTOLAME RAME

Ideal for cooking and serving from the kitchen to the table. A working tool
with a body made of three metals, copper, aluminum and steel. A mix for
a homogenous and sweet thermal spread that ensures cooking without
attacking the foods, preserving its nutritional properties and organoleptic
characteristics. Inside stainless steel, practical and easy to clean. Middle
layer aluminum, lightweight and a very good heat conductor. Exterior glossy
copper finishing, a tradition in the kitchen, fascinating and beautiful to see.
Solid brass handlesn assembled with strong section rivets. Suitable for use on
all cooking hobs including induction.
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Ideale per cucinare e servire nello stesso recipiente. Uno strumento di
lavoro con un corpo formato da tre metalli, rame, alluminio e acciaio. Un mix
per un’omogenea e dolce diffusione termica che assicura una cottura senza
aggredire i cibi, preservandone le proprieta nutrizionali e le caratteristiche
organolettiche. Lamina interna in acciaio inox, pratico e facile da pulire. Strato
intermedio in alluminio, leggero e ottimo conduttore di calore. Esterno in rame
finitura lucida, una tradizione in cucina, affascinante e bello da vedere. Manici
e maniglie in ottone massiccio assemblati con rivetti di forte sezione. Adatto ad
uso su tutti i fuochi inclusa I'induzione.



COPPER COOKWARE PENTOLAME RAME
SERIES 15500 3-PLY

Saucepan Casserole pot Frypan

Casseruola alta Casseruola bassa Padella

Stielkasserolle, hoch Stielkasserolle, niedrig Bratpfanne

Casserole haute Sautoir Poéle a frire

Cazo recto alto Cacerola baja Sartén

art. @ cm. h. It. art. @ cm. h. It. art. @ cm. h. It.
15506-16 16 8 1,6 15508-20 20 7 2,2 15514-20 20 45 14
15506-20 20 11 35 15508-24 24 8 3,6 15514-24 24 45 2,0
15506-24 24 14 6,3 15508-28 28 9 55 15514-28 28 55 34
15506-28 28 16 98 15514-32 32 60 48

Saucepot Casserole pot

Casseruola alta Casseruola bassa

Fleischtopf Bratentopf

Brasiere Sautoir

Cacerola alta Cacerola baja

art. @cm. h. It. art. @ cm. It.

15507-16 16 8
15507-20 20 11
15507-24 24 14
15507-28 28 16

1,6
35
6,3
9,8

15509-20 20
15509-24 24
15509-28 28
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2,2
3,6
55

Frypan Cover

Padella Coperchio
Bratpfanne Deckel

Poéle a paella Couvercle

Paellera Tapa

art. @cm. h. It. art. @ cm.

15515-20 20 4,5
15515-24 24 4,5
15515-28 28 55
15515-32 32 6,0

1,4
2,0
3,4

4.8

15561-20 20
15561-24 24
15561-28 28
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PADERNO

WORLD CUISINE

MINI COOKWARE

MINIATURE SERIES 15200

COPPER COOKWARE 3-PLY
PENTOLAME RAME 3-PLY

Paderno Serie 15200 3-ply, inside stainless steel satin polished, intermediate
layer in aluminum, outside copper mirror polished. Thickness 1,8 mm.
Stainless steel handles with PVD gold finishing, stainless steel rivets. For use
on any heating element (except on induction hob).

®

Serie Paderno 15200 3-ply, lamina interna in acciaio inox finitura satinata, strato
intermedio in alluminio, esterno rame lucido. Spessore 1,8 mm. Manicatura in
acciaio inox con finitura PVD oro, rivetti inox. Adatte ad uso su tutti i fuochi
(eccetto induzione).

Saucepan Saucepan Frypan

Casseruola alta Casseruola alta Padella

Stielkasserolle, hoch Stielkasserolle, hoch Bratpfanne

Casserole haute Casserole haute Poéle a paella

Cazo recto alto Cazo recto alto Paellera

art. @ cm. h. It. art. @ cm. It. art. @ cm. h. It.

15226-07 7 4,0 0,15
15228-10 10 45 0,35

h
15226-10 10 7 0,50
15226-12 12 8 085
15226-14 14 9 1,30

15224-10 10 3,0 0,20
15224-12 12 35 0,35
15224-14 14 45 0,70

Saucepot Casserole pot Omelet pan

Casseruola alta Casseruola bassa Tegame

Fleischtopf Bratentopf Servierpfanne

Brasiéere Sautoir Poéle a paella

Cacerola alta Cacerola baja Paellera

art. @ cm. It. art. @cm. h It. art. @cm. h It.

15227-10 10 0,50

h
7

15227-12 12 8 085

15227-14 14 9

1,30

Cover
Coperchio
Deckel
Couvercle
Tapa

art. @ cm.
15261-10 10
15261-12 12
15261-14 14
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15229-10 10 45 0,35

15225-10 10 3,0 0,20
15225-12 12 35 035
15225-14 14 45 0,70




SERIES 15300-15400

COPPER COOKWARE
PENTOLAME RAME

Solid copper, thickness from 1,5 to 2,5 mm, the interiors are tinned over the Rame massiccio, spessore da 1,5 a 2,5 mm internamente stagnato a mano sulla
fire by hand. Handles in highly polished solid brass, assembled with wide fiamma. Manici e maniglie in ottone massiccio lucidato a specchio ed assemblati
rivets. For use on any heating element (except on induction hob). con rivetti di forte sezione. Adatto ad uso su tutti i fuochi (eccetto induzione).
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WORLD CuIsINg COPPER COOKWARE PENTOLAME RAME

Oval saucepan
Casseruola ovale
Ovaler Bratentopf

Bake roasting pan
Tegame rettangolare
Rechteckige Pfanne

Oval pan
Tegame ovale
Ovale Bratpfanne

Casserole ovale Plat a four Plat ovale a poignées
Cacerola oval Rustidera Bandeja oval
art. cm. h. art. cm. h. art. cm. h.

15338-38 38x25 13

15343-36 38x28 11

15339-36 38x26 11

Fish kettle
Pesciera
Fischkochkessel
Poissonniere
Hervidor pescado

Bain-marie
Bagnomaria
Wasserbadkasserolle
Bain-marie

Bafio maria

Fondue set

Set fonduta
Fondue-Service
Service a fondue
Servicio para fondues

art. cm. h.
15438-50 50x18 11

art. @cm. h
15403-16 16 17

With porcelain. — Con porcellana.

art. @cm. h
15430-11 16 26

Sugar saucepan
Casseruola per zucchero
Zuckerpfannchen
Poelon a sucre

Cacerola para azucar

Zabaione bowl
Casseruola per zabaione
Zabaionekasserolle
Poelon a zabaione
Cacerola sabayén

Foot for zabaione bowl

Base per casseruola zabaione
Fuss fiir Zabaionekasserolle
Base pour poelon a zabaione
Base para cacerola sabayon

art. @cm. h
15406-16 16 9
15406-20 20 10

art. @ cm.
15407-16 16
15407-20 20

Mixing bowl
Bastardella semisferica
Schneeschlagkessel
Bassine hémispherique
Caldero

Bordelais moulds

Stampo scanalato
Bordelais-Kuchenform
Moule a cannelés Bordelais
Molde para bordelais

art. @ cm.
15409-26 26
15409-30 30
15409-36 36

Frosted finishing. — Finitura smerigliata.
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art. @cm. h.mm.

15415-03 55 5

3 pcs set. — Set 3 pezzi.

art. @cm. h
15401-51 8 45




